Spezifikation und Datenblatt

Agar-Agar, 3009g

Artikelstammdaten
Art. Nr:

Artikelbezeichnung:

Artikelbeschrieb:

Zubereitung:

Ergiebigkeit/Rezept:

Zusammensetzung:

Nahrwertinformationen:
100g Pulver

35589

Agar-Agar pflanzliches Gelier- und Verdickungsmittel, 300 g

Rein pflanzliches Gelier- und Verdickungsmittel

Entsprechende Menge Pulver in kalte Flussigkeit einriihren und unter stetem Umrihren
aufkochen und 3-4 Min. kdcheln. Weiterverarbeiten.Wahrend ca. 1 Stunde abkiihlen
lassen. Anrichten, nach Belieben ausgarnieren und servieren.

300g Agar-Agar geliert ca. 300 Liter Flissigkeit.
3g Agar-Agar geliert ca. 1 Liter Flissigkeit.

Agar-Agar (E406)

kcal kij Eiweiss KH Fett

Verpackung- und Logistikinformationen

Endverbrauchereinheit
Bezeichnung
EAN-Code:

Gewicht Brutto:
Gewicht Netto:

Lange:

Breite:

Hoéhe:
Artikelspezifikation:
Laktosefrei X ja
Bio X ja
Glutenfrei X ja
Salzfrei X ja
Zuckerfrei X ja
Nussfrei X ja
Hersteller:

Erstellt am :

Datum Freigabe:
Visum:

Handelseinheit

Stehbeutel Stehbeutel pro Handelseinheit: 12
7640137680596 EAN-Code: 7640137680602
310g Gewicht Brutto: 3'720g
300g Gewicht Netto: 3'600g
16,0cm Lange: 30,5cm
6,0cm Breite: 30,5cm
26,5cm Hohe: 16,5cm
O nein Vegetarisch X ja O nein
O nein ovo-lakto-vegetarisch X ja O nein
O nein ovo-vegetarisch X ja O nein
O nein lakto-vegetarisch X ja O nein
O nein vegan X ja O nein
O nein Herkunftsland China
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